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Bruno Viala 

  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Chez maison brochettes, un nouvel art de déguster vous 
attend. 

Pénétrez dans un univers atypique, à la découverte de nos 
créations bistronomiques  

dans ce cabinet de curiosité rêvé autour de la brochette. 

Piquez, Piquez, savourez 
 

et laissez-vous surprendre par ces classiques emblématiques 
de la cuisine française 
revisités sur une pique. 

Chez maison brochettes, un nouvel art de vivre va piquer 
votre curiosité. 

L’art de déconstruire pour (re)découvrir 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

LE NOUVEAU 

restaurant 
PARISIEN 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Maison brochettes est un concept bistronomique exclusif 
revisitant les classiques de la gastronomie française comme 

l’œuf mayonnaise, la sole meunière, ou le bœuf bourguignon sur 
pique. 

Nos brochettes ont été créées par le chef Bruno Viala, sont faites 
maison, avec des produits frais et de saison. 

Ces pièces uniques conviennent parfaitement aux prestations 
catering haut de gamme, accordant élégance et convivialité. 

Le premier restaurant a ouvert ses portes au 10 rue du Grenier 
Saint Lazare, Paris 3ème.  

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

TAPAS 

EN BROCHETTES 

A LA FRANCAISE 



LE CHEF 
BRUNO VIALA 

 

 

D’abord au Carré des Feuillants, chez Alain Détourner (2 étoiles Michelin), Bruno 
Viala a ensuite rejoint le Palais de l’Élysée, où il a la chance de côtoyer les cuisiniers 

des plus belles maisons parisiennes comme Alain Ducasse, Pierre Gagnaire ou Joël 
Robuchon. 

Pendant près de 20 ans, il perfectionne son savoir-faire au sein des plus grandes 
tables étoilées françaises, avant de trouver sa propre signature culinaire. 

 

 

 

  
Bruno Viala a relevé un nouveau défi en 2023 : créer une carte de 
bistronomie française sous forme de brochettes, de l’entrée au 

dessert. 

Ces pièces uniques conviennent parfaitement aux prestations 
catering haut de gamme, accordant élégance et convivialité.  
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SALLE PRIVATISABLE 
BENEFICIEZ D’UNE 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

Situé au cœur du 3ème arrondissement, Maison 
Brochettes est un nouveau lieu de réception pour des 

privatisations exclusives.  

Dans son style baroque décalé, maison brochettes 
accueille des évènements privés ou professionnels. 

•  

Capacité maximale d’accueil pour un cocktail assis-
debout : 60 - 65 personnes  

•  

Nombre de place assises : 58 

DONT  

Places assises en salle : 42  

Places assises en terrasse : 16  

 

 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

CATERING 
VIVEZ UNE EXPERIENCE 

UNIQUE 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

MAISON BROCHETTES SE DEPLACE SUR VOS LIEUX DE 
RECEPTION POUR UN SERVICE CATERING DIFFERENT DE 

TOUS LES AUTRES.  

UNE OCCASION DE FAIRE VIVRE A VOS CONVIVES UNE EXPERIENCE 
UNIQUE 

POSSIBILITE DE PRISE EN CHARGE :  
TRAITEUR – BOISSON – SERVICE - DECORATION. 

POUR UNE DEMANDE DE CATERING  

VOTRE CONTACT : Lara lafont 
lafont.lara@gmail.com - 06 80 90 88 44 

 

mailto:lafont.lara@gmail.com


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


